
1/3 

Seat No.: ________                                                     Enrolment No.______________  

 

GUJARAT TECHNOLOGICAL UNIVERSITY 
DIPLOMA ENGINEERING – SEMESTER –6 (NEW)- EXAMINATION –WINTER-2022 

 

Subject Code: 3360505                                                                  Date: 16-12-2022  

Subject Name: Sugar & Food Technology  

Time: 02:30 PM TO 05:00 PM                                                      Total Marks: 70  
Instructions: 

1. Attempt all questions. 

2. Make Suitable assumptions wherever necessary.  

3. Figures to the right indicate full marks.  

4.    Use of simple calculators and non-programmable scientific calculators are permitted. 

5. English version is authentic. 

 

Q.1  Answer any seven out of ten. દશમ ાંથી કોઇપણ સ તન  જવ બ આપો. 14 

 1.  Write any two chemical properties of sucrose.  

 ૧. સુક્રોઝ ન  કોઈપણ બે ર સ યણણક ગુણધમો લખો.  

 2. Write various uses of bagasse.  

 ૨. બગ સ ન  ણવણવધ ઉપયોગો લખો.  

 3. Define Brix.  

 ૩. ણિક્સ ને વ્ય ખ્ય ણયત કરો.  

 4. Write any four sugar industry’s name.  

 ૪. કોઈ પણ ચ ર ખ ાંડ ઉદ્યોગની ફેક્તરી ન  ન મ લખો.  

 5. What is refined sugar?  

 ૫. ણરફ ઈન્ડ શુગર ને વ્ય ખ્ય ણયત કરો.  

 6. Define molasses.  

 ૬. ગોળ વ્ય ખ્ય ણયત કરો.  

 7. Write composition of beet juice.  

 ૭. બીત્ જ્યુસ ની રચન  લખો.  

 8. What is inhibition?  

 ૮. ઇાં નણિણબશન એટલે શુાં?  

 9. Write Composition of milk.  

 ૯. દૂધ ની રચન  લખો.  

 10. Write composition of cheese.  

 ૧૦. પનીર ની રચન  લખો.  

    
Q.2 (a) Discuss in brief about growth of sugar industries in India. 03 

પ્રશ્ન. ર (અ) ભ રતમ ાં ખ ાંડ ઉદ્યોગ વૃણિ ણવશ ેસાંણિપ્ત ચચ ા કરો. ૦૩ 

  OR  

 (a) Discuss in brief about growth of food industries in India. 03 

 (અ) ભ રતમ ાં ફૂડ ઉદ્યોગો વૃણિ ણવશ ેસાંણિપ્ત ચચ ા કરો. ૦૩ 

 (b) Explain Milling and crushing process in sugar industry. 03 

 (બ) દળવુાં અન ેખ ાંડ ઉદ્યોગમ ાં ક્્રસીન્ગ પ્રણક્રય  સમજાવો. ૦૩ 

  OR  

 (b) Discuss double carbonization process. 03 

 (બ) બે ક બાનીકરણ પ્રણક્રય  ની ચચ ા કરો. ૦૩ 

 (c) What are benefits using Sulfitation process over Carbonization process used 

for sugar cane juice Clarification 

04 

 (ક) શેરડી રસ સ્પષ્ટીકરણ મ ટે ની ક બાનીકરણ પ્રણક્રય  ની સરખમણઇ સણફફટેસન 

પ્રણક્રય  ન  ફ ય્દ  સમ્જવો. 

૦૪ 
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  OR  

 (c) Draw only flow diagram of double Sulfitation process.  04 

 (ક) મ ત્ર ડબલ Sulfitation પ્રણક્રય ન  રખે કૃણત ફ્લો ડ યગ્ર મ દોરો. ૦૪ 

 (d) Draw only flow diagram of single Carbonization process. 04 

 (ડ) મ ત્ર એક  ક બાનીકરણ પ્રણક્રય ન  રખે કૃણત ફ્લો ડ યગ્ર મ દોરો. ૦૪ 

  OR  

 (d) Explain beet sugar manufacturing. 04 

 (ડ) બીટ થી ખ ાંડ ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૪ 

    
Q.3 (a) Discuss various raw material used in baking industry. 03 

પ્રશ્ન. 3 (અ) ખ વ નો ઉદ્યોગમ ાં ઉપયોગ લેવ ત  ણવણવધ ક ચ  મ લ ની ચચ ા કરો. ૦૩ 

  OR  

 (a) Explain mfg. of butter and cream in brief. 03 

 (અ) મ ખણ અને ક્રીમ નુ Mfg સાંણિપ્ત મ ાં સમજાવો.  ૦૩ 

 (b) Draw flow diagram  of refined cane sugar mfg. 03 

 (બ) શુિ શેરડી ખ ાંડ mfg ન  પ્રવ િ રખે કૃણત દોરો. ૦૩ 

  OR  

 (b) Explain in detail about recovery of sugar by crystallizer. 03 

 (બ) Crystallizer દ્વ ર  ખ ાંડ પુનપ્ર ાણપ્ત ણવશ ેણવગતવ ર સમજાવવ . ૦૩ 

 (c) Explain various food processing Techniques. 04 

 (ક) ણવણવધ ફૂડ પ્રોસેણસાંગ પઘ્ઘણત સમજાવો. ૦૪ 

  OR  

 (c) Explain importance of food industry and give types of food industry. 04 

 (ક) ખોર ક ઉદ્યોગ મિત્ત્વ સમજાવવ  અન ેખોર ક ઉદ્યોગ પ્રક રો આપો. ૦૪ 

 (d) Write in brief about preparation of non- alcoholic carbonated beverages. 04 

 (ડ) નોન આફકોિોણલક ક બોનેટેડ પીણ ાં ની તૈય રી ણવશ ેસાંણિપ્ત મ ાં લખો. ૦૪ 

  OR  

 (d) Explain various methods used for pasteurization of milk with flow diagram. 04 

 (ડ) દુધ ની પેસચુરયજસે્ન ની ણવણવધ પ્રણક્રય  આકૂ્રણત સ થે સમ્જવો. ૦૪ 

    
Q.4 (a) Why food processing is required? Enlist various food processing techniques. 03 

પ્રશ્ન. ૪ (અ) શ  મ ટે ફૂડ પ્રોસેણસાંગ જરૂરી છે ? ણવણવધ ફૂડ પ્રોસેણસાંગ તરકીબો મેળવવુાં. ૦૩ 

  OR  

 (a) Explain various method used in preparation of milk powder. 03 

 (અ) દૂધ પ વડર તૈય રી મ  વપર તી  ણવણવધ પિણત સમજાવે છે. ૦૩ 

 (b)        Explain bottling of carbonated beverages.                  04 

 (બ) ક બોનેટેડ પીણ ાં નુ બોટણલાંગ સમજાવવ . ૦૪ 

  OR  

 (b) Discuss mfg. of bread. 04 

 (બ) િેડ ની બન વ્ટ ની ચચ ા કરો.  ૦૪ 

 (c) Explain manufacturing of wine with flow diagram. 07 

 (ક) પ્રવ િ રખે કૃણત સ થે વ ઇન ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૭ 

    
Q.5 (a) Give composition of cheese and explain mfg. of cheese. 04 

પ્રશ્ન. ૫ (અ) પનીર ની રચન  આપો અન ેપનીર mfg સમજાવે છે. . 

 

૦૪ 

 (b) List out different types of equipment used in sugar industry and explain any 

one in brief. 

04 

 (બ) ખ ાંડ ઉદ્યોગમ ાં વપર ત  સ ધનો ણવણવધ પ્રક રન  સ ધનો ની બિ ર ય દી બનવો 

અને સાંણિપ્ત મ ાં કોઈ પણ એક સમજાવો. 

૦૪ 

 (c) Explain role of Evaporators in brief. 03 

 (ક) ઇવેપોરટેર ની ભૂણમક  સમજાવો. ૦૩ 
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 (d) Explain role of Crusher, Shredders and Crystallizers in sugar mfg. 03 

 (ડ) ખ ાંડ mfg મ ાં ક્્રસર , Shredders અન ેCrystallizers ની ભૂણમક  સમજાવી. ૦૩ 

 

************ 


