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Seat No.:       Enrolment No.:  

 

GUJARAT TECHNOLOGICAL UNIVERSITY 
Diploma Engineering – SEMESTER – 6 (OLD) – EXAMINATION – Summer-2024 

 

Subject Code: 3360505 Date: 21-05-2024 

Subject Name: Sugar & Food Technology 

Time: 10:30 AM TO 01:00 PM Total Marks: 70 
Instructions: 

1. Attempt all questions. 

2. Make Suitable assumptions wherever necessary.  

3. Figures to the right indicate full marks.  

4. Use of programmable & Communication aids are strictly prohibited.  

5. Use of non-programmable scientific calculator is permitted. 

6. English version is authentic. 

 

Q.1  Answer any seven out of ten. દશમ ાંથી કોઇપણ સ તન  જવ બ આપો. 14 

 1. Write name of any two dairy industry with their complete name and location.   

 ૧. કોઈપણ બે ડેરી ઉદ્યોગન ાં ન મ તેમન  સાંપૂણણ ન મ અને સ્થ ન સ થ ેલખો.  

 2. Write uses of press mud.  

 ૨. પે્રસ ક દવનો ઉપયોગ લખો.  

 3. Write Composition of milk.  

 ૩. દૂધની રચન  લખો.  

 4. What is inversion of sugar?  

 ૪. ખ ાંડની વૃત્તિ શ ાં છે?  

 5. Write various uses of baggasse.   

 ૫. Baggasse ત્તવત્તવધ ઉપયોગો લખો.  

 6. Write names of any four sugar industries of Gujarat.  

 ૬. ગ જર તન ાં ચ ર ખ ાંડ ઉદ્યોગોન  ન મ લખો.  

 7. What is butter?  

 ૭. મ ખણ શ ાં છે?  

 8. Write steps for the manufacturing of fruit juices.  

 ૮. ફળન  રસન  ઉત્પ દન મ ટે પગલ ાં લખો.  

 9. Write any two physical properties of sucrose.  

 ૯. સ ક્રોઝની કોઈપણ બે ભૌત્તતક ગ ણધમો લખો.  

 10. Define: carbonation  

 ૧૦. વ્ય ખ્ય ત્તયત કરો: ક બણનશન  

    
Q.2 (a) Explain the role of Shredders and Crushers in Sugar manufacturing. 03 

પ્રશ્ન. ર (અ) સ ગર ઉત્પ દનમ ાં શ્રેડડસણ અને ક્ર શસણની ભૂત્તમક  સમજાવો. ૦૩ 

  OR  

 (a) What are the byproducts of sugar industry? Discuss about them in detail. 03 

 (અ) ખ ાંડ ઉદ્યોગન  ઉપપ દ કય  છે? ત્તવગતવ ર તેમન  ત્તવશે ચચ ણ કરો. ૦૩ 

 (b) Define: Cheese and write composition of Cheese. 03 

 (બ) વ્ય ખ્ય ત્તયત કરો: ચીઝ અને લખવ ની રચન . ૦૩ 

  OR  

 (b) Write chemical formula of sugar and composition of sugar juice.  03 
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 (બ) ખ ાંડન  ર સ યત્તણક ફોર્મય ણલ  અને ખ ાંડન  રસની રચન  લખો. ૦૩ 

 (c) Write short note on pasteurization of milk. 04 

 (ક) દૂધની પેસ્ય ર ઇઝેશન પર ટૂાંકી નોાંધ લખો. ૦૪ 

  OR  

 (c) Explain manufacturing of wine with flow diagram. 04 

 (ક) ફ્લો ડ ય ગ્ર મ વડે વ ઇનન ાં ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૪ 

 (d) List major equipments used in sugar industry and explain any one with figure. 04 

 (ડ) ખ ાંડ ઉદ્યોગમ ાં વપર ત  મોટ  ઉપકરણોની સૂત્તચ બન વો અને આકૃત્તતવ ળ  કોઈપણને સમજાવો. ૦૪ 

  OR  

 (d) Draw neat and clean diagram of multi effect evaporators of sugar industries. 04 

 (ડ) ખ ાંડ ઉદ્યોગોન  મત્તટટ ઇફેક્ટ બ ષ્પીભવનક રોની સ ઘડ અને સ્વચ્છ ડ ય ગ્ર મ દોરો. ૦૪ 

    
Q.3 (a) Explain preparation of cream. 03 

પ્રશ્ન. 3 (અ) ક્રીમ ની તૈય રી સમજાવે છે. ૦૩ 

  OR  

 (a) Explain manufacturing of Bread. 03 

 (અ) બ્રેડન ાં ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૩ 

 (b) Write raw materials and major equipment used in Backing industry. 03 

 (બ) બેત્તકાંગ ઉદ્યોગમ ાં વપર યેલી ક ચો મ લ અને મ ખ્ય સ ધનો લખો. ૦૩ 

  OR  

 (b) Explain bottling of carbonated beverages. 03 

 (બ) ક બોરટેેડ પીણ ઓન  બોટલત્તલાંગની સમજાવો. ૦૩ 

 (c) Explain various food processing techniques. 04 

 (ક) ત્તવત્તવધ ફૂડ પ્રોસેત્તસાંગ તકનીક સમજાવો. ૦૪ 

  OR  

 (c) Explain milling operation with diagram in sugar mfg from sugarcane. 04 

 (ક) ખ ાંડમ ાંથી ખ ાંડન  એમ.એફ.જી. મ ાં ડ ય ગ્ર મ સ થ ેત્તમલી ાંગ ક મગીરી સમજાવો. ૦૪ 

 (d) Draw neat and clean diagram of three boiling scheme of sugar industries.  04 

 (ડ) ખ ાંડ ઉદ્યોગોની ત્રણ ઉકળત  યોજન ન  સ ઘડ અને સ્વચ્છ ત્તચત્રને દોરો. ૦૪ 

  OR  

 (d) Explain preparation of milk powder. 04 

 (ડ) દૂધ પ વડરની તૈય રી સમજાવો. ૦૪ 

    
Q.4 (a) What are benefits using Sulfitation Process over Carbonization process used 

for sugar cane juice clarification? 

03 

પ્રશ્ન. ૪ (અ) ખ ાંડન  રસની સ્પષ્ટત  મ ટે ઉપયોગમ ાં લેવ મ ાં આવત  ક બણન ઇઝેશન પ્રત્તક્રય  ઉપર સત્તટફટેશન 

પ્રત્તક્રય નો ઉપયોગ કરીને લ ભો શ ાં છે? 
૦૩ 

  OR  

 (a) Explain manufacturing of beer with flow diagram. 03 

 (અ) ફ્લો ડ ય ગ્ર મ સ થ ેબીયરન ાં ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૩ 

 (b) List out different types of equipment used in sugar industry and explain any 

one in brief. 

04 

 (બ) ખ ાંડ ઉદ્યોગમ ાં વપર ત  ત્તવત્તવધ પ્રક રન  સ ધનોની સૂત્તચ બન વો અને ટૂાંકમ ાં કોઈપણને સમજાવો. ૦૪ 

  OR  

 (b) Explain preparation of non-alcoholic carbonated beverages. 04 

 (બ) ત્તબન-આટકોહોત્તલક ક બોરટેેડ પીણ ઓની તૈય રી સમજાવો. ૦૪ 
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 (c) Explain: Refined cane sugar manufacturing by double sulfitation process with 

flow diagram. 

07 

 (ક) સમજાવો: ફ્લો ડ ય ગ્ર મ સ થ ેડબલ સત્તટફટેશન પ્રત્તક્રય  દ્વ ર  શ દ્ધ ખ ાંડ ઉત્પ દન. ૦૭ 

    
Q.5 (a) Explain preparation of milk powder. 04 

પ્રશ્ન. ૫ (અ) દૂધ પ વડરની તૈય રી સમજાવો. ૦૪ 

 (b) Justify that sugar industries are known as zero discharge industries.  04 

 (બ) ખ તરી કરો કે ખ ાંડ ઉદ્યોગોને શૂન્ય સ્ર વ ઉદ્યોગ તરીકે ઓળખવ મ ાં આવે છે. ૦૪ 

 (c) Write importance of food industry. 03 

 (ક) ખ દ્ય ઉદ્યોગન ાં મહત્વ લખો. ૦૩ 

 (d) Explain manufacturing of pasteurized cream in brief. 03 

 (ડ) ટૂાંકમ ાં પેસ્ટર ઇઝ્ડ ક્રીમન ાં ઉત્પ દન સમજાવો. ૦૩ 

 

************ 


